SILVESTER AUF DER WINTERTERRASSE /%7@\

™ (G
EINMALIG.DRAUSSEN.ERLEBEN - Besuchen Sie uns ab 22.00 Uhr am [braugaststatte] w
Silvesterabend auf unserer einmaligen Winterterrasse am Bootshaus PLATZleSCh

AM POSTPLATZ

mit offener Feuerstelle. GenieBen Sie den Silvesterabschluss mit
Freunden und der Familie und lassen Sie das alte Jahr unter freiem

Himmel mit tollen Beats von DJ Oli K. ausklingen. DE R S | LVESTE RAB E N D
Bedienen Sie sich an unseren Wintersténden mit Gliihweinvariationen I M P LATZ H | RSC H

und ausgesuchten Getranken von Schonbuch Bieren, Schnapsen und
Schloss Affaltrach Sekt bis hin zum Champagner.

Starken Sie sich mit kleinen Leckereien vom Grill und hausgemachten
Variationen dampfend aus dem Suppentopf.

Verweilen Sie in unserem einmaligen Ambiente und lassen Sie sich
von dieser winterlichen Atmosphdre verzaubern. Zum Abschluss
laden wir Sie wiedert zum Staunen ein. Erleben Sie kurz nach Mitter-
nacht unser speziell fir Sie ausgesuchtes malerisches Musikfeuerwerk
vom Weltmeister Joachim Berner.

SILVESTER PARTY
WINTERTERRASSE
IM BOOTSHAUS

ab 22.00 Uhr laden wir
unsere Platzhirschgaste
auf ein Glas Sekt ein.

SILVESTERRESERVIERUNG

SILVESTER ZUM GENIESSEN

EINFACH.ONLINE.TELEFONISCH — Reservieren Sie jetzt mit lhrer GEMUTLICH.TRADITIONELL.ERLEBEN - Erleben Sie einen gemiitli-
Familie und Freunden die letzten Pldtze in der Braugaststdtte chen Silvesterabend in unserer traditionellen Braugaststatte
Platzhirsch Uber unsere Email willkommen@braugaststaette-platz- Platzhirsch. Wahlen Sie aus unseren ausgesuchten Leckereien oder
hirsch.de oder unter der Telefonnummer (07031) . lassen Sie sich von unserem Silvestermeni verwohnen.

FAUDE Gastronomie | Postplatz 51 71032 Boblingen
(07031)4288921 | www.platzhirsch-braugaststatte.de



SILVESTER SCHWABISCH ERLEBEN

RUHIG.EINMALIG.VERWEILEN - Nehmen Sie ab 18.00 Uhr in unserer
gemditlichen Braugststatte Platzhirsch Platz und wahlen Sie bis 22.00
Uhr aus unserer ausgesuchten Silvesterkarte oder entscheiden Sie
sich flir unser Silvestermenti...

Hausgemachte Kartoffel-Kiirbiskerntaler
Rinder- und Lachstatar | Creme Fraiche

Petersilienwurzel Suppe
Schwarzwalder Schinkenchip | Kartoffelstroh

Zanderfilet in der Brotkruste
Feldsalat i Kartoffel-Proseccodressing

Zarter Rinderriicken auf Rote Beete - Meerrettich
ofenfrisches Kartoffelgratin | PortweinsoBe

Karamellisierter Kaiserschmarrn
hausgemachte Weineiscreme | Sahne

SILVESTER
SCHLEMMERMENU

GenieBen Sie unser
5-Géange Schlemmermen

pro Person 69,'

o .":N‘:. Ir.

DAMPFEND AUS DEM SUPPENTOPF  \( /7, |
Hausgemachte Rinderkraftbriihe KX 6.9
Krauterfladle | Schnittlauch 2 (A

€ 4

Petersilienwurzel Suppe

Schwarzwalder Schinkenchip | Kartoffelstroh 7.5

TRADITION UND KLASSIKER
Kleine Salatschiissel | Rohkost- und Blattsalate 6.9
Kartoffel-Kiirbiskerntaler | Rinder- und Lachstatar 9.5

Zanderfilet | Brotkruste | Feldsalat | Kartoffel-Proseccodressing  13.5

Platzhirschsalat | marinierte Putenstreifen | Champignons 17.9
Omas Kdsespatzle | Bergkdse | Schmelz- und Rostzwiebeln 13.5
Maultaschen in der Briihe | Schmélzzwiebeln | Kartoffelsalat ~ 14.5
Tellerschnitzel Wiener Art | Pommes Frites | Preiselbeeren 17.9
Putensteak Holzfaller Art | Paprika-ZwiebelsoBe | Koketten 18.9
Gebratenes Lachsfilet | Rahmblattspinat | Salzkartoffeln 215
Zarte Schweinelendchen in CognacrahmsoB3e 239
gebratene Champignons | Kartoffelkroketten

Platzhirschpfannle | saftiges Schweinelendchen 295
Maultasche | gebratene Champignons | Omas Kasespatzle
Schwabischer Zwiebelrostbraten 325
LembergersofBe | Butterspétzle | Semmelbrosel

Zarter Rinderrlicken | Rote Beete-Meerrettich 36.5
ofenfrisches Kartoffelgratin | PortweinsoBe

Gemischtes Eis | Sahne 6.9
Hausgemachte Apfelkiichle | Vanilleeis | VanillesoBe | Sahne 8.9
Karamellisierter Kaiserschmarrn | Weineiscreme | Sahne 9.5




